
わさびの香りや風味を存分に活かした、ちょ
っぴりお洒落なおもてなし料理をお楽しみく
ださい。

①フードスタジオmori.　

日本のわさびとフランス産のチーズのアレン
ジ商品です。わさび茎のシャキシャキ感と
カマンベールチーズのとろっとした食感が
楽しめます。

粗目のおろし金でおろした風味と辛味に限
りなく近く仕上げました。シャキッとした食感
は、刺身はもちろん肉料理にも合います。

③カメヤ食品株式会社

伊豆の大地が育んだ、各店自慢の"わさび
漬″をはじめとするわさび加工品を是非ご
賞味下さい。

白飯に鰹節にわさび。わさびのおいしさをシ
ンプルに味わってください。

河津桜酵母を使用した「あんバタわさこ」で
す。河津特産のわさびを練り込んだツーン
とくるバターとあま～い粒あんをはさんだ、
新感覚パンです。

第１回wasabiグルメコンテストのグランプリ
作品を市販化したもの。わさびを使用した
チーズクリームを巻き込んだ和と洋をコラボ
したロールケーキです。

　⑤河津町商工会
　　　／河津わさびで泣かせ隊

追い茎本わさびは、本格的なお料理のた
めのわさびの茎入りおろし本わさびです。
通常のおろし本わさびに、わさびの茎のシ
ャキッとした歯応えが存在感を示し、爽や
かなわさび特有の後味と食感が召し上がっ
た方にしっかりとわさびの印象を残します。

メディアでも多数ご紹介いただいている「わ
さびオイルふりかけ」は、オリーブオイルが
ベースのサクサクとした食感とわさびの辛
味がいきる万能調味料です。かけるだけ、
あえるだけでわさびの香り豊かなメニューに
早変わりします。

静岡県産わさびを使用したビール。わさび
のピリリとした感じがビールの清涼感にマッ
チしたビールです。

わさびグルメ試食会
わさびを使ったおいしいグルメを

   お楽しみください！

④伊豆わさび漬組合

⑦御殿場高原ビール株式会社

⑥伊豆のわさび屋 山本食品

⑧静岡県山葵組合連合会

出展者一覧

②静岡県漬物商工業協同組合
（株式会社田丸屋本店）

⑩世界農業遺産・日本農業遺産　「静岡水わさびの伝統栽培」

⑪世界農業遺産　「静岡の茶草場農法」　※呈茶サービスもあります。

⑫静岡県立田方農業高等学校　わさび研究班

⑬静岡県立稲取高等学校　被服食物部　

⑨
⑪

⑫　　⑬

出入口

展示コーナー

伊豆半島の成り立ちをビジュアルに解説してくれるシアター、伊豆半島の立体模型を使った
プロジェクションマッピングがあり、皆さんが伊豆を読み解くお手伝いをします。わさびの栽培に
適した伊豆半島がどのように形成されたか、ジオガイドがご紹介します。

★ジオリアへは会館外の階段からお越しください。

伊豆半島ジオパークミュージアム　ジオリア

わさびグルメ試食会、展示、ジオリア見学会は14時～15時までの開催となっております。

ホール内での飲食は禁止となっておりますので、ホワイエでの試食をお願いいたします。

受
付

⑩

展示コーナーや、
ジオリアの見学会もあります

階
段

先着200名様に生わさびをプレゼント！
閉会後に引換券をお持ちください。

生わさびプレゼント

　① 　②　 ③ 　④　 ⑤ ⑥ ⑦ ⑧

創業90年。伊豆の文学・歴史・自然に関
する在庫は日本一です。わさび・伊豆に関
連する書籍をご紹介します。

⑨長倉書店

わさびの
さびちゃん


